2 tortalaphoz:

2x8 dkg liszt
2x2 dkg cukrozatlan kakadpor
2x2 dkg piritott, daralt dié
2% 1 csipetsé
2x1 teaskanal stitépor

2xY tedskanal szédabikarbona
2x4 tojas

2x12 dkg cukor
2x4 evékanal didolaj

A krémhez:
80 dkg fehércsokoladé, aprora
vagva
25 dkg vaj
1 kg natur, tejszines krémsajt
2'> vaniliarud
5 kezeletlen héju citrom

Az 6sszeallitashoz:
50 dkg malnalekvar

a tortaformak el6készitéséhez

puha vaj és finomliszt

1 A siit6t eldmelegitjiik 1égkeverés
nélkiili izemmodban 175 fokra
(gdzsiitd 4-es fokozat). Kivajazunk
és kiliszteziink 2 db 24 cm-es
kapcsos tortaformat.

2 8 dkg lisztet és 2 dkg kakadport
Osszeszitalunk egy télban, és
hozzéakeveriink 2 dkg daralt diét,
1 csipet s0, 1 tedskanal stitéport
és Y teaskanal szodabikarbénat.

3 4 tojast és 12 dkg cukrot
robotgéppel kb. 8 perc alatt a
hdromszoroséra veriink egy
nagy talban. Fakanalra valtva 3
részletben belekeverjiik a lisztes
részt, végiil hozzaforgatunk
4 ev6kanal didolajat is.

4 A tésztat elsimitjuk az egyik
el6készitett formaban, és 25-30 perc
alatt megstitjiik. Racsra téve teljesen
kihitjiik.

5 Ugyanigy elkészitjitk a mésik
tortalapot is.

6 A krémhez a fehércsokoladét és

a vajat g6z folott 6sszeolvasztjuk
egy nagy fém talban. Langyosra
hitjiik, hozzdadjuk a krémsajtot,
a vaniliarudak kikapart magjait,
hozzareszeljiik a citromok héjat,
és botmixerrel az egészet alaposan
Osszedolgozzuk.

7 A kihtlt tésztakat félbevagjuk,

a krémet szétosztjuk ¥ - %
aranyban. A kisebb részt félretesszitk
a torta diszitéséhez. A maradék
krémet 4 felé osztjuk, és megtoltjitk
a tortat a kovetkezok szerint.

8 Magunk elé vesziink 1 tortalapot,

megkenjiik a malnalekvar

Ys részével, majd a lekvéros rétegre
Y rész krémet simitunk. Johet rd

a masodik piskdtalap, malnalekvér
és krém, aztan mindezt még egyszer
megismételjiik. Végiil a negyedik
piskotalap tetejét megkenjitk

az utolsd % rész krémmel.

9 Az elGszor félretett Y5-nyi krém

egy részével megkenjiik a torta
oldalat is, végiil a maradék krémet
csillagesoves habzsakba toltve
feldiszitjiik a tetejét is.

10-12 adag lesz belble.




